Produktionsstatte ero

thet

NEUER STANDORT Firma Eroglu jetzt im Annerdder Gewerbegebiet

ANNEROD (rch). Uber einen roten
Teppich durften Kunden, Freunde, Fa-
milienmitglieder und weitere Géste auf
die neue Betriebsstitte der Firma Eroglu
Daéner GmbH & Co. KG in der Gottlieb-
Daimler-StraRle 13 in Annerod schreiten.
Songul Yesilbas, Sekretirin und Organi-
satorin der Eroffnungsfeier, begriite die
Pressevertreter im Auftrag ihrer ,vier
Chels“, wie sie sagte, ganz herzlich. ,Oh-
ne die Unterstiitzung von Baris Yon von
der Firma , By Event“ - Events mit Stil
& Niveau aus Wetzlar hitte ich das alles
nicht geschafft*, sagte sie dankbar. Auch
bedankte sie sich bei der Band ,Grup
Frankfurt®, die das Event mit der passen-
den landestypisch tiirkischen Musik pas-
send untermalte.

Seit mehr als 100 Jahren ist der Doner
ein Teil der tiirkischen Gastronomie und
der Kultur. Im knusprigen Fladenbrot,
serviert mit knackigem Eisbergsalat, fri-

schen Tomaten, Zwiebeln und wiirziger
Joghurtsauce oder Zaziki hat er seinen
Siegeszug in ganz Europa angetreten.
Wichtigste Grundlage ist und bleibt aber
das Fleisch auf dem DrehspieR. Seine
Qualitt ist entscheidend fiir das kulina-
rische Vergniigen - egal mit welchen
Beilagen. Gemeinsam mit Biirgermeister
Stefan Bechthold wurde am 12. Mai das
neue Firmen- und Produktionsgebiude
im Annerdder Gewerbegebiet ,In der
Glatthaar“ eroffnet.

5000 Quadratmeter

Die vier Briider Selahattin, Cuma, Seh-
mus und Bayram Eroglu hatten das letz-
te verfiigbare, 5000 Quadratmeter groRRe
Grundstiick von der Gemeinde gekauft.
Der neue Standort war dringend erfor-
derlich, da die bisherigen Raumlichkei-

ten im ehemaligen Rewe-Markt am Rat-
hausplatz in Steinbach seit Léngerem
viel zu beengt waren. ,Jetzt fehlt nur
noch ein passender Doner-Laden hier in
Fernwald, damit man ihre Doner auch
genielen kann“, sagte Biirgermeister
Bechthold, was den ,Chefs“ ein
Schmunzeln ins Gesicht zauberte.

Seit dem Jahr 2000 werden bei Eroglu
Doner und FleischdrehspieRe herge-
stellt. Diese handwerkliche Erfahrung
wird bei den Firmeninhabern in hohen
Ehren gehalten und kontinuierlich wei-
terentwickelt. ,,Unser Anspruch ist es,
das Gute der alten Zeit mit der intelli-
genten Technik von heute zu verbinden.
Das ist unsere Pramisse”, sagte Cuma,
der die Firma vor 18 Jahren als Drei-
Mann-Betrieb er6ffnet hat. Zurzeit arbei-
ten iiber 40 Mitarbeiter bei der Firma. Es
werden aber weitere Mitarbeiter fiir die
erweiterte Produktionsstatte gesucht.
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Die vier Briider und Firmeninhaber der Firma Eroglu (von links): Cuma, Selahattin, Bayram und Sehmus Eroglu mit Biirgermeis-

ter Stefan Bechthold (2. von links).
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